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INTRO

ALLE RECEPTEN
MEERLEZEN
UIT ETEN

Vroeger kregen mijn lieve vriendinnen mij nogal
eens mee naar een salsafuif. Dat was toen
helemaal het einde en iedereen leek wel salsales
gevolgd te hebben. Tja.

Deze mangosalsa heeft daar gelukkig niets mee te
maken. Ik word er altijd vrolijk van. Lekker bij

rijst- en couscousgerechten, bij curry’s, bij
slaatjes, bij gegrilde vis of groente.

Voor één kommetje:
Imango

1rood pepertje

1/2 bosje koriander
1sjalotje

1limoen

klein snuifje zout

Snij de mango in kleine stukjes, hak het pepertje
en het sjalotje en scheur de korianderblaadjes los.
Meng alles en breng het op smaak met limoensap
en een klein, klein beetje zout.

*

Wees de eerste die dit leuk vindt.

I#this

september 9th in extra's, fris, fruit, mango, spicy, vegan,

veggie




